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Periodo de vigéncia: 2° periodo de 2017
Conteudo Programaético:

OBJETIVOS DO CURSO:

- ATENDER A EMENTA: ESTUDO DAS CARNES DE AVES E COELHOS A PARTIR DO ABATE, SEU
PROCESSAMENTO TECNOLOGICO, ARMAZENAMENTO, CONSERVACAO, TRANSPORTE E DISTRIBUICAO.
SUBPRODUTOS. ESTUDO DOS OVOS QUANTO A SUA ESTRUTURA, DEFEITOS, PADRONIZACAO,
ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO. OBTENCAO E PROCESSOS TECNOLOGICOS DE BENEFICIAMENTO DO
MEL. LEGISLACAO.

- FAMILIARIZAR O (A) DISCENTE COM AS PRATICAS DE PROCESSAMENTO E DISTRIBUICAO NORMALMENTE
USADAS NAS INDUSTRIAS DE AVES, COELHOS E OVOS NO BRASIL.

- ESTIMULAR O (A) DISCENTE PARA A REFERIDA AREA DE CONHECIMENTO

SISTEMA DE AVALIAQAO:

- 1A VERIFICACAO (9,5 PONTOS PROVA + 0,5 PONTO SL:JMULA: 10,0) ) )

- 2A VERIFICACAO (9,5 PONTOS PROVA + 0,5 PONTO SUMULA= 10,0) NOTA FINAL: MEDIA ARITMETICA
SIMPLES

- 2A CHAMADA: MATERIA TODA - REALIZADA APOS A 2A VERIFICACAO

PROGRAMA DIDATICO

INTRODUGAO. ASPECTOS ECONOMICOS DA AVICULTURA DE CORTE NO BRASIL E NO MUNDO.
CARACTERISTICAS TECNICAS DE TERRENO E INSTALACOES PARA IMPLANTACAO DE MATADOURO DE AVES E
COELHOS. LEGISLAGCAO BRASILEIRA: RIISPOA E PORT. NO 210/98.

OPERACOES TECNICAS DO MANEJO PRE-ABATE DE AVES E CUIDADOS NA REALIZACAO DAS OPERACOES:
CAPTURA OU -APANHA,- JEJUM E DIETA HIDRICA E TRANSPORTE. RECEPCAO NO M.A.C.

OPERAQ@O TECNICAS DO ABATE AVES (AREA SUJA): DESCARREGAMENTO DE AVES (CUIDADOS NA B
OPERAGCAO, TIPOS DE DISPOSITIVOS DE DESCARREGAMENTO). PENDURA EM GANCHOS. INSENSIBILIZACAO
(TIPOS, VANTAGENS E DESVANTAGENS). SANGRIA (TIPOS, VANTAGENS E DESVANTAGENS).

CONTINUACAO DO PROCESSAMENTO DE AVES: ESCALDAGEM (PARAMETROS TECNICOS, TIPOS, VANTAGENS E
DESVANTAGENS). DEPENAGEM. ESCALDAGEM DE PES. DEPELAGEM. 1° TRANSPASSE. BANHO EXTERNO DAS
CARCACAS. AREA LIMPA: CALHA DE EVISCERACAO (CARACTERISTICAS TECNICAS, OPERACOES REALIZADAS
NA CALHA DE EVISCERACAO).
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CONTINUAGCAO DE PROCESSAMENTO DE AVES: OPERAC@ES REALIZADAS NA CALHA DE EVISCERAQANO. PRE-
RESFRIAMENTO DE CARCACAS E VISCERAS (TIPOS, PARAMETRO TECNICO). CONTROLE DE ABSORCAO DE
AGUA NO PROCESSO. GOTEJAMENTO. CLASSIFICACAO. EMBALAGEM.

CORTES DE AVES: EXIGENCIAS DO MERCADO, DESOSSA, PARAMETROS 'I:ECNICOS DO SETOR. QBTENQAO DE
CARNE MECANICAMENTE SEPARADA (CMS). LEGISLACAO. FRIGORIFICACAO DE CARCACAS E MIUDOS DE
AVES.

FRIGORIFICACAO DE CARCACAS E MIUDOS DE AVES (CONT.). PRODUTOS INDUSTRIALIZADOS DE AVES.
EXPEDICAO.

SUBPRODUTOS NAO COMESTIVEIS DE AVES (FARINHA DE VISCERAS, FARINHA DE PENAS, OLEO DE AVES).
CARACTERISTICAS TES:NICA’S DA FABRICA DE SUBPRODUTOS NAO COMESTIVEIS (GRAXARIA) DO M.A.C. ABATE
DE COELHO (OPERACOES TECNICAS, EXIGENCIAS, CUIDADOS).

ASPECTOS ECONOMICOS DA PRODUGAO DE OVOS E IMPORTANCIA DOS OVOS COMO ALIMENTO.
CLASSIFICAGAO DOS OVOS E FLUXOGRAMA DE BENEFICIAMENTO DOS OVOS -IN NATURA-.

FATORES DE QUALIDADE INTERNA E EXTERNA DOS OVOS (AULA PRATICA)
INDUSTRIALIZAGCAO DE OVOS: OVOS LIQUIDOS PASTEURIZADOS E DESIDRATADOS

PROCESSAMENTO TECNOLOGICO DE MEL

Ementa:

EMENTA.

Estudo das carnes de aves e coelhos a partir do abate, seu processamento tecnoldgico, armazenagem, conservacgao,
transporte e distribuicdo. Subprodutos. Estudo dos ovos quanto a sua estrutura, defeitos, padronizagdo, armazenagem e
conservacdo. Obtencéo e processos tecnoldgicos de beneficiamento do mel de abelhas, cera, prépolis e geléia real.
Bebidas fermentadas. Legislacao.
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FIXACAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE MEL. PORTARIA N° 367 DE 4 DE SETEMBRO DE 1997. BRASILIA, 1997.
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COLEGAO FACTA. ABATE E PROCESSAMENTO DE FRANGOS. CAMPINAS: FUNDAGAO APINCO DE CIENCIA E
TECNOLOGIA AVICOLAS, 1994.

EVANGELISTA, J. TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, LIVRARIA ATHENEU, BRASIL, 1987.

ORDONEZ, J. A. ET AL. TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL. EDITORA ARTMED, VOL. 1. LIVRARIA
VARELA, 2004.

STADELMAN, W.J. AND COTTERILL, O.J. EGG SCIENCE AND TECHNOLOGY. FOOD PRODUCTS PRESS, NEW
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Bibliografia Complementar:
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1994,

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos, Livraria Atheneu, Brasil, 1987.
ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de Alimentos de Origem Animal. Editora Artmed, vol. 1. Livraria Varela, 2004.

STADELMAN, W.J. et al. Egg and Poultry-Meat Processing. The VCH Publishers, USA. 1988.
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