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01-EMENTA
CONTROLE FÍSICO-QUÍMICO DE QUALIDADE DO PONTO DE VISTA TECNOLÓGICO NAS FASES DE
PROCESSAMENTO, ARMAZENAGEM, TRANSPORTE E DISTRIBUIÇÃO DAS MATÉRIAS-PRIMAS, DOS PRODUTOS
SEMI-ELABORADOS E DOS PRODUTOS FINAIS, NO QUE TANGE AOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL.
CONTROLE FÍSICO-QUÍMICO DE INTERESSE DE INSPEÇÃO. LEGISLAÇÃO.

02-SISTEMA DE AVALIAÇÃO
A) PROVA PARCIAL ROTINEIRA DE APROVEITAMENTO (PRA) = 10 PONTOS
B) PROVA FINAL ROTINEIRA DE APROVEITAMENTO (PRA) = 10 PONTOS
C) MÉDIA DAS NOTAS DAS PROVAS ROTINEIRAS DE APROVEITAMENTO (PRA)

03 - PROGRAMA DIDÁTICO

APRESENTAÇÃO DA DISCIPLINA / ORIGEM, IMPORTÂNCIA, OBJETIVOS; CLASSIFICAÇÃO DAS TÉCNICAS.
APRESENTAÇÃO DO LABORATÓRIO - DEMONSTRAÇÃO GRAVIMETRIA E VOLUMETRIA

NORMAS DE CONSTRUÇÃO E SEGURANÇA DE LABORATÓRIO

DETERMINAÇÃO DE UMIDADE, ATIVIDADE DE ÁGUA E CINZAS

ESTRUTURA, ALTERAÇÕES E DETERMINAÇÃO DE GLICÍDIOS. PROCEDIMENTOS ANALÍTICOS PARA
DETERMINAÇÃO DE GLICÍDIOS

ESTRUTURA E ALTERAÇÕES DE PROTEÍNAS. PROCEDIMENTOS ANALÍTICOS PARA DETERMINAÇÃO DE
PROTEÍNAS

ESTRUTURA, CLASSIFICAÇÃO E ALTERAÇÕES DE LIPÍDIOS. PROCEDIMENTOS ANALÍTICOS PARA
DETERMINAÇÃO DE LIPÍDIOS

1ª VERIFICAÇÃO

CONTROLE FÍSICO-QUÍMICO DE CARNE -IN NATURA-  E PESCADO -IN NATURA- (FRESCO, RESFRIADO E
CONGELADO)

Conteúdo Programático:
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CONTROLE FÍSICO-QUÍMICO DE CARNE INDUSTRIALIZADA

CONTROLE FÍSICO-QUÍMICO DE PESCADO INDUSTRIALIZADO

CONTROLE FÍSICO-QUÍMICO DE MEL

CONTROLE FÍSICO-QUÍMICO DE SUBPRODUTOS LÁCTEOS

CONTROLE QUÍMICO DE ÁGUA

CONTAMINANTES QUÍMICOS EM ALIMENTOS

TÉCNICAS INSTRUMENTAIS PARA ANÁLISE DE ALIMENTOS

2ª VERIFICAÇÃO

VS

Ementa:
CONTROLE DA QUALIDADE DO PONTO DE VISTA TECNOLÓGICO NAS FASES DE PROCESSAMENTO,
ARMAZENAGEM, TRANSPORTE E DISTRIBUIÇÃO DAS MATÉRIAS-PRIMAS, DOS PRODUTOS SEMI-ELABORADOS E
DOS PRODUTOS FINAIS, NO QUE TANGE AOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL. CONTROLE E INTERESSE DE
INSPEÇÃO. LEGISLAÇÃO.
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