STi

PROGRAD PP Universi . =i
Universidade Federal Fluminense TECNOLOGIA DA INFORMAGAO
Relatério de Contetudo Programatico
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Caracteristica: CO - Comum Status: Ativa

Carga Horaria Total:  60h Estagio: Oh Teorica: 45h Pratica: 15h

Periodo de vigéncia: 2° periodo de 2017
Conteudo Programaético:

DISCIPLINA: MTA-02026 - CONTROLE QUIMICO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
PROFESSORES RESPONSAVEIS: ELIANE MARSICO; SERGIO MANO; CARLOS CONTE

01-EMENTA

CONTROLE FiSICO-QUIMICO DE QUALIDADE DO PONTO DE VISTA TECNOLOGICO NAS FASES DE
PROCESSAMENTO, ARMAZENAGEM, TRANSPORTE E DISTRIBUICAO DAS MATERIAS-PRIMAS, DOS PRODUTOS
SEMI-ELABORADOS E DOS PRODUTOS FINAIS, NO QUE TANGE AOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL.
CONTROLE FiSICO-QUIMICO DE INTERESSE DE INSPECAO. LEGISLACAO.

02-SISTEMA DE AVALIACAO

A) PROVA PARCIAL ROTINEIRA DE APROVEITAMENTO (PRA) = 10 PONTOS

B) PROVA FINAL ROTINEIRA DE APROVEITAMENTO (PRA) = 10 PONTOS

C) MEDIA DAS NOTAS DAS PROVAS ROTINEIRAS DE APROVEITAMENTO (PRA)
03 - PROGRAMA DIDATICO

APRESENTAC%O DA DISCIPLINA / ORIGEM, IMPORTA~NCIA, OBJETIVOS; CLASSIFICAGAO DAS TECNICAS.
APRESENTACAO DO LABORATORIO - DEMONSTRAGCAO GRAVIMETRIA E VOLUMETRIA

NORMAS DE CONSTRUGAO E SEGURANCA DE LABORATORIO
DETERMINACAO DE UMIDADE, ATIVIDADE DE AGUA E CINZAS

ESTRUTURA, ALTERACOES E DETERMINAGAO DE GLICIDIOS. PROCEDIMENTOS ANALITICOS PARA
DETERMINACAO DE GLICIDIOS

ESTRUTURA E ALTERAGOES DE PROTEINAS. PROCEDIMENTOS ANALITICOS PARA DETERMINAGCAO DE
PROTEINAS

ESTRUTURA, CLASSIFICACAO E ALTERACOES DE LIPIDIOS. PROCEDIMENTOS ANALITICOS PARA
DETERMINACAO DE LIPIDIOS

12 VERIFICACAO

CONTROLE FiSICO-QUIMICO DE CARNE -IN NATURA- E PESCADO -IN NATURA- (FRESCO, RESFRIADO E
CONGELADO)
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CONTROLE FiSICO-QUIMICO DE CARNE INDUSTRIALIZADA
CONTROLE FiSICO-QUIMICO DE PESCADO INDUSTRIALIZADO
CONTROLE FiSICO-QUIMICO DE MEL

CONTROLE FiSICO-QUIMICO DE SUBPRODUTOS LACTEOS
CONTROLE QUIMICO DE AGUA

CONTAMINANTES QUIMICOS EM ALIMENTOS

TECNICAS INSTRUMENTAIS PARA ANALISE DE ALIMENTOS
22 VERIFICACAO

VS

Ementa:

CONTROLE DA QUALIDADE DO PONTO DE VISTA TECNOLOGICO NAS FASES DE PROCESSAMENTO,
ARMAZENAGEM, TRANSPORTE E DISTRIBUICAO DAS MATERIAS-PRIMAS, DOS PRODUTOS SEMI-ELABORADOS E
DOS PRODUTOS FINAIS, NO QUE TANGE AOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL. CONTROLE E INTERESSE DE
INSPECAO. LEGISLACAO.
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